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DISCIPLINA Profissionalizante Optativa
Pré-requisito: Médulo de alunos:
Nenhum 10 Alunos
Ementa:

Estudo e identificacdo dos materiais usados em embalagens; funcdes de protecéo para alimentos
e medicamentos; suas propriedades como barreira a gases, aromas, vapor de agua; sistemas de
embalagens; equipamentos usados na formacao e aplicacdo das embalagens; embalagens e meio
ambiente; legislacdo para embalagens e rotulagens; normas para rotulagens; métodos de
avaliacdo da qualidade das embalagens; embalagens de vidro, metélica, celuldsica e plastica;
interacdo alimento/medicamento.

Conteuldo programatico:

Historico de embalagens; Conceitos basicos sobre os principais tipos de embalagens; Evolucéo e
tendéncias do setor de embalagens; Principais hormas e legislacao para rotulagem; ldentificacdo
dos principais polimeros usados como embalagens plasticas; Principais métodos usados na
avaliacdo da qualidade das embalagens; Interagdo embalagem/alimento; Caracteristicas das
embalagens de vidro, plasticas, celuldsicas e metdlicas. Principais sistemas de embalagens;
Principais laminados; Itens obrigatérios na rotulagem. Atmosfera modificada. Coberturas e filmes
comestiveis. Marketing e embalagem.
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