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Nome e código do componente curricular: 
FAR A02 - Embalagem e Rotulagem 

Departamento: 
Análises 
Bromatológicas 

Carga Horária: 68 

T 34  P 34  E 00 

Modalidade: 
DISCIPLINA 

Função: 
Profissionalizante 

Natureza: 
Optativa 

Pré-requisito: 
Nenhum 

Módulo de alunos: 
10 Alunos 

Ementa: 
Estudo e identificação dos materiais usados em embalagens; funções de proteção para alimentos 
e medicamentos; suas propriedades como barreira a gases, aromas, vapor de água; sistemas de 
embalagens; equipamentos usados na formação e aplicação das embalagens; embalagens e meio 
ambiente; legislação para embalagens e rotulagens; normas para rotulagens; métodos de 
avaliação da qualidade das embalagens; embalagens de vidro, metálica, celulósica e plástica; 
interação alimento/medicamento. 

Conteúdo programático: 
 
Histórico de embalagens; Conceitos básicos sobre os principais tipos de embalagens; Evolução e 
tendências do setor de embalagens; Principais normas e legislação para rotulagem; Identificação 
dos principais polímeros usados como embalagens plásticas; Principais métodos usados na 
avaliação da qualidade das embalagens; Interação embalagem/alimento; Características das 
embalagens de vidro, plásticas, celulósicas e metálicas. Principais sistemas de embalagens; 
Principais laminados; Itens obrigatórios na rotulagem. Atmosfera modificada. Coberturas e filmes 
comestíveis. Marketing e embalagem.  
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